VAT Speiseplan - Oktober 2026 s \ alini lcht el Unternehmensgruppe Hinchen
FACILITY MANAGEMENT - ['orjen Sachsen E!!!I ‘?' Anderungen vorbehalten. Meniilinie A entspricht einer grupp
&

¥ s "... eines der fiihrenden Unternehmen der Dienstleistungs-Branche in den neuen Bundeslindern”
/ Thilringen:12. - 23.10.2026 DGE-konformen Erndhrung

DGEprifte Qualitat

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
05.10.2026 06.10.2026 07.10.2026 08.10.2026 09.10.2026

Vollkorn-Pasta " Hackfleisch-Kraut-Pfanne © Quarkkeulchen ®¢" Blumenkohl-Kise-Suppe "™ Pasta®"
mit TomatensoRe®" mift Kar-toffellfq-Obst mit Zucker und Apfelmus®®, mit Kartoffeln und Krautern, mit Sauce "Napoli"©"
und Reibekase™, Rohkost ’ Tomatencremesuppe'®"™, Mohrensticks dazu Baguettebrot®”, Rotkraut-Apfelsalat und Reibekase™, Obst
Ferien 12.10.2026 13.10.2026 14.10.2026 15.10.2026 16.10.2026
Gefliigelragout " Kéttbullar ®'°" Milchreis ™ Seelachs-Fischfrikadelle ©" < 12161 -
- —_(G1) , , (1) . T _ (GTM) ) Jagdwurstgulasch '¥"
mit Méhrengemlse™™ ' und Reis, mit BratensoRe'” ", mit Zucker-Zimt-Mischung, im Senfsofe und Kartoffelptree™, mit Pasta®” und Reibekase™ Obst
Rote Griitze®" mit VanillesoRe®"™ Blumenkohl und Kartoffeln Kompott Gurkensalat ’

Ferien 19.10.2026 20.10.2026 21.10.2026 22.10.2026 23.10.2026

Pasta©" Putengulasch (G1) Eierkuchen ®'¢"™ Seelachsfilet im Backteig ©" Wiener-Wiirstchen-Gulasch ©19¢
T ey mit Mohrenstreifen und mit Zucker und Apfelmus®®, mit milder DillsoRe®"®) und Kartoffelpiiree™, renet mli't b asta(G-” gbst
und Reibekase™, Rohkost Bbhmischen Knddelscheiben®®", Obst Sternchensuppe mit Ei und Gemiise®¢" Weilkraut-Mahren-Salat mit JoghurtsoRe™ ’

26.10.2026 27.10.2026 28.10.2026 29.10.2026 30.10.2026

Pasta ©" Schweinefrikadelle ®'°" Hihnchenschnitzel ®°" Lasagne-Suppe ‘°"™ mit Tomaten, Gyros-Pfanne ©"
mit Gemiise-Pesto®®" und Reibekase™, mit Bratensofe'®", Herbstgemiise mit Sauce nach Hollandaise Art®¢"™) Hackfleisch, Schmand™ und Nudeln‘©?, mit Reis und Joghurt-Gurken-Dip™,
Schokopudding™ und Kartoffeln Blumenkohl und Kartoffeln Gurkensalat Obst

Wir versuchen, all unsere Speisen ohne kennzeichnungspflichtige Inhaltstoffe herzustellen. Sollten doch welche Verwendung finden, sind diese und ebenso die Allergene wie folgt gekennzeichnet:
(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit SiiBungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstirker (8) Sduerungsmittel (9) modifizierte Starke (10) Nitritpdkelsalz

(A) Soja/Sojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) Erdniisse/Erdnusserzeugnisse (F) Fisch/Fischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer (G6) Kamut (I) Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K)
Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfriichte: (N1) Mandeln (N2) Haselniisse (N3) Walniisse (N4) Kaschuniisse (N5) Pecanniisse (N6) Paraniisse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queenslandniisse (S) Senf/Senferzeugnisse (W)
Weichtiere/Erzeugnisse

vegetarisch oo vegan Schweinefleisch G Fisch o Rindfleisch Geflugelfleisch




